
 

 

 

 

 

Feestformules 

 
U denkt eraan een feestje bij ons te organiseren… Wat leuk!  

Hieronder vindt u ons standaard aanbod.  
Indien u liever nog iets aangepast ziet of een specifieke wens hebt kunnen we hier steeds in meedenken. 

 

T 050 82 37 40 
info@sintelooiloppem.be 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Afterwork party onder onze stretch. 

Één van onze huisdj’s op jouw avond? Prijzen op aanvraag. 



 

 

Don’t think! Let’s drink 
 

1) Rekening 

U opent een rekening op uw naam. Hierop kunnen gasten met een stempel of bandje zelf hun drank bestellen. U 
bepaalt natuurlijk op voorhand wat kan en niet kan (bijvoorbeeld geen sterke dranken). U kan ook gewoon telkens 
zelf aangeven bij de ober wanneer er een rondje van u is. Wij kunnen een aangepast drankkaartje maken met de 
beschikbare keuzes. 

Wij informeren u tijdig wanneer uw budget bereikt wordt.  

Op de rekening krijgt u 5% korting vanaf €250,-. 

 

2) Forfait (enkel in combinatie met een hapjesformule - niet na 22u) 

Wij rekenen 1 forfait voor het ganse gezelschap tijdens de hapjesformule. 

Dranken zijn beperkt tot: pils / frisdrank/ wijn/ prosecco/ zwaarder suggestiebiertje 

Forfait 1.5 u      € 15 pp 
Forfait 2.5 u      € 21.5 pp 

 

 

 

 

 

 

 

Ons heerlijk fris tankbier kan onmogelijk ontbreken in de forfait. 

De forfait uitbreiden met dat iétsje meer? Het kan! Prijzen op aanvraag. 



 

 

Hapjesformules 
vanaf 20 personen – prijzen weergegeven per persoon 

Formule 1 

Tapasplankje “Promenade” 
serrano /salami spianata romana / abdijkaas / tomatentapenade met crackers  

gemarineerde olijven / droge worst 
* 

Torpedo garnalen met “smokey andalouse” dipp 
* 

Mini croque varieté; serano/feta/truffel en zalm met pesto en mozzarella 
* 

Puntzakje frietjes “to share” met mayo 
* 

Shotje limoncello  
€ 16.5 

Formule 2  

Calamares met verse tartaar 
* 

Pizza burrata(tomaat/basilicum/spicy oil) 
* 

Gelakt buikspek spiesje 
        € 9 

 

 

 

 

 

 

Buikspek op een spiesje. 



 

 

Formule 3 :  Pubfood  

Bacon chips starter 
* 

Plankje oud Brugge met spianata romana salami 
* 

Classic croque monsieur verse tartaar 
* 

Cheesy nacho’s (guacamole en zure room) 
          € 9 

 

Sint elooi’s pub menu  

 
home- made chickenwings met BBQ-dip 

* 
St-Elooi’s Big Pepper burger uit het vuistje 

* 
Belgian’s proud : puntzakje friet ‘to share’ met verse mayo 

* 
This dessert never sleeps:   

cookie dough ijsje met crumble van speculoos/ classic horn 
           € 21 

 

 

 

 

 

 

 

Burger uit ‘t vuistje? 



 

 

 

Tapasmenu deluxe  

Fried sushi roll/ wasabi mayo 
* 

Appetizer soepje (seizoen) 
* 

Tuna- sesame popsicle 
* 

Steak tartare op pont neuf patatje 
* 

Holstein entrecôte/ grilled natuur/ fleur de sel (sharing) 
* 

Stracciatella ijsje/ classic horn 
           € 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fried sushi roll – wasabi mayo 

 

 

 

 



 

 

Sharing menu ‘Pescatore’ 

‘vissersbordje’ en gefrituurde fingerfood 
* 

Carpaccio van Yellowfin tonijn 
* 

Cappuccino van garnalenbisque met vleugje cognac. 
* 

Gamba’s à la plancha 
* 

Mosseltjes “alle vongole” met pasta.  
(De mosseltjes worden gewokt en geserveerd als een pasta vongole, afgewerkt met parmegiano à la minute) 

* 
Tiramisu met limoncello en rood fruit 

€ 55 

 

 

Sharing menu ‘Carnivore’ 
 

Tapasplankje “ surf&turf style” vergezeld van vers gebakken broodje 
* 

Carpaccio van west-vlaams rund - rucola/parmezan/extra vierge olijfolie 
* 

Thom kha kai soepje (Thaise kippensoep) 
* 

Zoet gelakte ribbetjes 
* 

Entrecôte Agnus beef / gebakken champignon/vleesjus 
vergezeld van vers gebakken frietjes 

* 
Tiramisu /petit beurre / Disaronno  

€ 55 
 

 



 

 

Toch nog niet helemaal gevonden wat je zocht? We werken graag samen iets op maat uit. 
Hieronder enkele foto’s die je op weg kunnen helpen. 

      

< Een echte Spaanse ‘cortador’ aan het werk. Ook op 

jouw event? Prijs op aanvraag. 

 

 

 

 

Ook de Pornstar kan in jouw forfait.  

Prijs op aanvraag. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

De enige echte chef Sander -Sandy voor de vrienden-  aan het werk.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Heerlijke verse oesters. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Stukje vlees van onze Josper-Grill? 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Camembertje uit de oven met een vers gebakken broodje. 


